Mittagskarte bis [7.00 Uhr

Hauggemachte Eintopfe 40
Terrine

Original Berliner Currywurst /
Pommeg Friteg 49,1

Kleine gebratene Scholle / Speckkartoffelealat 710
Lammbratwiirete / Sauerkraut / Bratkartoffeln

Spanferkelhaxe 7,0
Rahmeauerkraut/Dunkelbiereauce/Bratkartoffeln

Rinderleber 10

Kartoffelptiree/ Apfelmug / Zwiebelsauce

Butterfigchfilet 40
tomatisierte Fugsellini/Barlauchpesto/Parmesan

,Hamburger Schnitzel 10
Spiegelei / Bratkartoffeln

Erklarung der Allergene erhalten Sie auf Nachfrage

3,50€

8,00€
10,90€
12,80€

12,90€
13,50€
4,80€

14,90€
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Suppen & Vorgpeigen

Rindercongommé mit ordentlich wag drin 6,50€
Cappuccino von der Tomate 0 7,50€
Bouillabaige von Nordseefiachen 1o/ Aioli / Baguette 9,50€
Oortion Knobi - Baguette 4,00€
Brugchetta 8,50€
Haugeingelegter Schafekage im Wecekglag / Haugbrot 10,90€
JFriesen- Tappag” 7,10 13,50€

eingelegte Mugcheln/ Schafskage/ Garnelencocktail/ Haugbrot

Hauggebeizter Graved Lache/Wagabi-Gurken/Haugbrot 710 12,80€

Seenot Salat / Parmegandresging 10, und wahlweige mit ...

- eingelegtem Schafekase 13,90€
- Hahnehenbrugt 4.80€
- gebratenen Figchfilets 16,90€
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Aug dem Meer

Matjestopf ,, Hausfrauen Art“4,7,10 4.50€
mit Bratkartoffeln
JKalter Friese 3,4,7,10 17.50€

Matjes/ Bigmarckhering/ Graved Lache / Brathering/
Garnelencocktail/ Tunke/ Bratkartoffeln

Nordgeescholle/ Salzkartoffeln / Salat 10

- mit fegter Butter 19,50€
- mit gebratenem Speck 20,80€
- Portion Krabben 4 zur Scholle 4 50€
Qeenot’e ,, Pannfiech’ 17 50€

gebratene Filets auf Bratkartoffeln / deftige Sauce aug Speck/
Zwiebeln /Senf /Gewirzqurke 4,7,10

Bebrateneg Dorgchfilet 21 80€
Rote Bete- Schaum/ Broceoli / Rogmarinkartoffeln 7,0

Lachfilet 22 80€
gerosteter Seeam/ Pappardelle/ Bagilikumrahm/ Salat 10

Heilbuttfilet 24 50€
Steinpilz- Rigotto 10/ Hummerachaum/ Wakame Algengalat 4
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Vom Land

Hauggemachtes Sauerfleiach im Weckglag 4,10 14,90€
Bratkartoffeln/ Remouladengauce

Bebratene Maighahnehenbrugt 10 18,00€
Gemige/ Steinpilzrahm/ Bommeg friteg

Roagtheef ( kalt- in dinnen Scheiben gerviert) 190,50€
Bratkartoffeln/ Remouladengauce 10

BBQ Spare- Ribg vom Rind 10 20,50€
Krautgalat / Dommeg friteg

Kalbgleber 10 20,80€
Baleamico-Zwiebeln/Kartoffelpiiree/ Calvadog-Apfelmug

Wiener Schnitzel vom Kalb 10 21 90€
Pommes friteg / Salat

Rumpgteak vom Husumer Rind (ca. 220qr.) 25,50€
Steinpilz- Rahm 10/ Kroketten / Salat

Seemann’e Leibgericht
Labgkaug ,, Seenot Art” 2,4,7,9 10 14,00€
dazu Biemarckhering/ Rote Bete/ Gewiirzgirkehen/ Spiegelei
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Vegetarisch

,Quegadillag” 10 13,.80€
Weizenmehltortilla mit Kage gefullt/ Sauerrahm/Salat

Agia- Nudeln 10 13,80€
frischeg Gemiige / Caghewkernen

Kartoffel-Mohren-Raeti 10/ Steinpilzrahm 13,80€
Taco-Salat © 15,50€

geraucherter Tofu / Rote Bete Humug

Fiir die Kleinen ( bic 12 Jahre ...)

Portion Pommeg friteg 3900€
Nudeln Bolognege o 6,50€
Hahnchen-Nuggete/ Pommeg friteg 6,90€
HFigch & Chips® 1o 6,00€
Hamburger/ Bommeg friteg 10 7.90€
Qcehnitzel / Pommes frites/ Broeeoli o 7.90€

Taglich auf Vorbegtellung
Frigche Nordgee- Seezunge

Ofenfriache Holateiner Ente und Lammhaxe K\
Die
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Siisges

Langnege Carte d Or
Bourbon- Vanille / Walnuge / Erdbeer-Lemon-Sorbet
je Kugel
Oortion Schlageahne

JKalter [taliener® 10
doppelter Egpresgo mit Vanilleeie

Rote Griitze/ Vanillegauce 49,10
Creme brlée 10
Schoko-Crumble /Mango-Ragout/Kokogseehaum 57,0

Tiramieu von Matcha-Tee 10

(. coffeinhaltig 2. mit Farbstoff 3. chininhaltig 4. Kongervierungsstoff 5. [ngwerhaltig
6. Phenylalaminquelle ( Agpartam) 7. SuBungemittel 8. Sulfite 9. Antioxidationamittel

[O. Milcheiwei3/ Eiklar/Sojaeiweil3/flussiges EiweiB/ Starke
Il. Gechmackeveretarker

2,00€
0,80€

550€

590€
590€
7,50€

9,00€
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